
Heriberto Antonio Ramos Herrera

Titulado en Técnico Especialista en Hostelería y Turismo 1992. Desde 1993 

Cocinero en el Servicio Canario de Salud, en 2007 como de jefe de grupo y desde 

2011 como jefe de Sección de Cocina del CHUIMI.  Responsable de calidad ISO 

9001:2015, componente del Comité de ISO 14001 Gestión Ambiental y Comisión 

de Nutrición del CHUIMI (hasta 2023). Responsable de producción de la Cocina 

Central en línea fría con una producción de 3.300 diarias.

Jefe de Sección de Hostelería del Complejo Hospitalario 
Universitario Insular – Materno Infantil


